~ PER OBRIR BOCA

Coca de vidre torrada amb tomaquet i oli doliva verge.
35€

Braves amb allioli suau d’all escalivat i sofregit coent.
6€

Croqueta de pernil/pollastre amb curri.
2,2€

Espatlla ibérica (80 g} i coca de vidre amb tomaquet i oli d’oliva verge
18 €

Ensalada russa amb ventresca de tonyina i piparres envinagrades
9€

Babaganuix d’alberginia fumada amb magrana i ratlladura de llimona dolca, acompanyat de focaccia.
85€

Bikini trufat de mozzarella i pernil ibéric.
8,8 €

Taula de formatges (tomme, gouda, stilton, brie i parmesa) amb raim i torradetes
15 €

Cassoleta de formatge scamorza al forn amb tomaquet sec, cacauets i acompanyat de focaccia.
13€

~ PER COMPARTIR

ENTRANTS

Cors de cabdells amb pollastre cruixent, ou mollet, salsa césar i parmesa de 24 mesos
98¢€

Burrata amb cirerols datterino, ratlladura de llimona dolca, escates de sal i oli verge extra.
14 €

Ous ferrats amb patates fregides, sobrassada de Cal Rovira i mel de canya.
11€

Ous ferrats amb patates fregides i pernil de celler
11€

PEIXOS

Tataki de tonyina vermella amb maionesa de wasabi | escalivada.
18 €

18,5 €

Saltat de llagostins i verdures amb salsa teriyaki i anacards.
15€

CARNS

Steak tartar de vaca a la mostassa amb rovell d'ou i taperes i acompanyat de pa carasau.
15,5 €
Llom baix de vaca frisona de Girona amb alberginia fumada a la mostassa.
22 €

Filet de vaca de Girona amb parmentier de patata, Mantega cafe de Paris i salsa demi-glace.
22 €
Costelles de porc cuinades a baixa temperatura glacejades (soja, mel i gingebre) amb patates fregides.
17€

Magret d'anec filetejat, saltat d'esparrecs verds i shitake i reduccio de carn.
185 €

LA REBOSTERIA

Brownie amb praliné de cacahuet i gelat de vainilla.
65€

Lemon curd amb merenga cremada.
6,5€

Torradeta de Santa Teresa amb crema pastissera cremada i gelat de vainilla.
65€



